


POSTRES
Desserts 

 
MOUSSE DE CHOCOLATE BLANCO 

Con lemongrass, mango y pistacho

WHITE CHOCOLATE MOUSSE 
With lemongrass, mango and pistachio

20 €

YUZU Y COCO 
Cremoso de yuzu con savarin de coco

YUZU AND COCONUT 
Cremeux of yuzu with a coconut savarin

19 €

CHOCOLATE CON LECHE

Cremoso de chocolate con leche, frappé de té verde matcha y cookies

MILK CHOCOLATE 
Creamy milk chocolate, matcha green tea frappe and cookies

20 €

LIMA Y PLÁTANO 
Con namelaka de vainilla, esponjoso de té negro y sorbete de fresa

LIME & BANANA 
Vanilla namelaka, black tea sponge and strawberry sorbet

21 €

IVA incluido / VAT included
Si requiere información sobre la presencia de algún alérgeno alimentario en el menú, pregunte a nuestro personal.

For information regarding the presence of food allergen on the menu, ask our staff.



MISO SAIKYO 
Cremoso de miso con crema inglesa, crujiente de cacahuete  

y sorbete de pomelo y jengibre

MISO SAIKYO 
Miso cremeux, creme anglaise, crunchy peanut wafer  

and a grapefruit and ginger sorbet

21 €

SORBETES 
Cacao, mango y fruta de la pasión

SORBETS 
Cocoa, mango and passion fruit

15 €

HELADOS 
Vainilla y chocolate

ICE CREAMS 
Vanilla and chocolate

12 €

IVA incluido / VAT included
Si requiere información sobre la presencia de algún alérgeno alimentario en el menú, pregunte a nuestro personal.

For information regarding the presence of food allergen on the menu, ask our staff.



SELECCIÓN DE TÉS
Selection of Tea 

 
TÉ VERDE 

GREEN TEA

 
MIYAZAKI ORGÁNICO 

Primeros tallos y hojas de ichibancha, ligeramente tostado

ORGANIC MIYAZAKI 
First stalks and leaves of the first flush, slightly toasted

15 €

GENMAICHA FUJIYAMA 
Mezcla de té sencha y arroz tostado

GENMAICHA FUJIYAMA 
Mix of sencha tea and toasted rice

15 €

TAI KUI 
Té relajante, calmante y rejuvenecedor

TAI KUI 
Relaxing, calming and rejuvinating

15 €

GYOKURO ASAHI 
Té sombreado más noble

GYOKURO ASAHI 
Most noble shaded green tea

15 €

IVA incluido / VAT included
Si requiere información sobre la presencia de algún alérgeno alimentario en el menú, pregunte a nuestro personal.

For information regarding the presence of food allergen on the menu, ask our staff.



MATCHA 
Té Tencha, molido en un polvo finísimo

MATCHA 
Tencha tea ground to a fine dust

17 €

KUKICHA TOSTADO 
Realizado con los tallos, casi libre de teína y rico en oligoelementos

TOASTED KUKICHA 
Only the stalks, thus free of theine and rich in bioelements

15 €

TÉ BLANCO 
WHITE TEA

SILVER BUD YA BAO 
Primeros brotes en los meses de invierno de los árboles de los tés silvestres

SILVER BUD YA BAO 
First buds collected during the winter months of wild tea shrubs

15 €

GUAN BAI PUERH 
El té se seca bajo la luz de la luna y da un aroma similar al té puerh

GUAN BAI PUERH 
White tea dried under the moonlight with an aroma of puerh

15 €

IVA incluido / VAT included
Si requiere información sobre la presencia de algún alérgeno alimentario en el menú, pregunte a nuestro personal.

For information regarding the presence of food allergen on the menu, ask our staff.



TÉ AZUL 
OOLONG TEA

PERLAS NEGRAS 
De color ámbar brillante y envuelve un olor muy aromático 

 de frutas tropicales

BLACK PEARLS 
Shaped in the form of black pearls, a brilliant ambar shade  

and tropical fruit notes

15 €

TÉ NEGRO 
BLACK TEA

YUNNAN DIANG HONG GOLDEN 
Solamente brotes y las hojas más finas

YUNNAN DIANG HONG GOLDEN 
Black tea selected from only the finest leaves and buds

15 €

IVA incluido / VAT included
Si requiere información sobre la presencia de algún alérgeno alimentario en el menú, pregunte a nuestro personal.

For information regarding the presence of food allergen on the menu, ask our staff.



IVA incluido / VAT included
Si requiere información sobre la presencia de algún alérgeno alimentario en el menú, pregunte a nuestro personal.

For information regarding the presence of food allergen on the menu, ask our staff.


